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Innan du anvander

skapet férsta gangen

- tdnk pa det har:

EFTER TRANSPORT

Om sképet legat ned under transport skall det std upprétt i minst en timme
innan strdmmen slas pa.

SKAPET MASTE STA PLANT

Det blir kallt inne i skapet genom att ett kylamne, en gas, gar runt i ett
kretslopp. Fér att kretsgdngen ska resultera i basta méjliga kyl/frysférméga
ar det ett krav att skapet star absolut plant. Hur man justerar skapet vid
eventuell lutning framgar av sid 13.

TVATTA AV SKAPET

Tvatta skap och dorrar ut- och invandigt med en svag I6sning av vatten och
diskmedel och en mjuk trasa. Torka sedan torrt. Anvand aldrig repande
skurmedel eller stalull.

OBS! UTTAGET MASTE VARA SKYDDSJORDAT
Skapet har sladd med jordad stickpropp fér anslutning till 1-fas 230 V.

Montera distanserna
Montera de tva medféljande distanserna enligt bild for att sédkerstalla
luftcirkulationen.

~
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Termometer

s = Superinfrysning
¥ = Inget belysningslage
0 = Normalt lage

Termostatvred, kyl

*) Det ar normalt att lampan lyser forsta gangen skapet satts pa och den lyser ocksa under infrysn-

ing.

Nar knappen Superinfrysning ar intryckt kommer funktionen Superinfrysning aktiveras i 24 timmar.
Utrustningen kommer automatiskt aterga till tidigare arbetsvillkor efter 24 timmar.

Indikatorn tdnds med rott sken om tempera-
turen i frysen ar for hdg. Indikatorn fortsatter
lysa med rétt sken sa lange temperaturen i
frysen ar for hog.

Inget ljuslage

Om det omgivande ljuset ar tillrackligt ljust kan
anvandaren stanga enhetens lampa genom att
aktivera det har laget. Det har laget kan anvan-
das for energibesparing.
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P o ‘e /L \& & Iﬁ -

flaskstall -

dorrfack

/

kant som
skyddar
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Sa anvands
kylen

Termostaten kan stéllas in i steg fran 1 till 7 (kallast). Préva dig
fram till en passande instéllning. Bérja med 4 och justera tills Iamp-
lig temperatur uppnatts. Normal férvaringstemperatur for kylvaror
ar +5°C. Kontrollera temperaturen genom att stélla in ett glas vat-
ten med en termometer mitt i skapet under ca 12 timmar. Medel-
temperaturen ar i regel +5°C mitt i skapet.

termostatratt,
kylen

Det h&r bor forvaras i kylen...
Alla mjélkprodukter, ost, 4gg, majonnés, smor, margarin, kétt, fisk,
kolonialvaror, fardigmat.

Varor som rd potatis, bananer, tomater och gurka tal inte alltfér
laga temperaturer. De férvaras darfor bast i gronsaksladorna un-
der glasskivan eller hégst upp i skapet, dock inte mot kylplattan
langst bak i skapet.

Temperaturreglering i gronsaksladan:
Spjallet ovanfor gronsaksladan gor det mojligt att reglera saval
temperaturen som fuktigheten i ladorna.

@ Oppet spjall sénker temperaturen och fuktigheten.
@ Stangt spjall dkar temperaturen och fuktigheten.

Avfrostning

Kylskapet avfrostas automatiskt. Smaltvattnet rinner ner genom ett in-
byggt ror, samlas upp i en skal och férangas.

Ett par ganger om aret bodr lite rodalon eller liknande héllas i
smaltvattenrdnnan sa att eventuell smuts uppldses.




Anvandning
av frysen

Tank pa...

- att frysa in varan

i rétt skick

Olika matvaror kraver olika
behandling fére
infrysningen. Se lagring-
stabellen pa sid 10-12.
Emballera val.

Pressa ur luften ur paketen
sa att varorna inte torkar ut
pa ytan.

- att inte l&gga in

varma varor

Foér att infrysningen ska ske
s& snabbt som méjligt bor
de varor som ska frysas ha
hégst rumstemperatur.
Staller man in en varmare
férpackning bidrar detta till
isbildning pa véaggar och
férpackningar, dessutom
gar det at extra mycket
energi for att na optimal
forvaringstemperatur.

1. HALL RATT FORVARINGSTEMPERATUR

Temperaturen kan stéllas i Iagen fran 1 till 7 (max.).
—18°C ar den optimala férvaringstemperaturen. (Tank pd att en
lagre temperatur férbrukar mer energi).

Termostat, frys

7
N8 &

2. LAGG MATVARORNA PA EN FRYSHYLLA
Frys in varorna glest, s& gar infrysningen snabbast.

- ATT FRYSA IN VARAN | RATT SKICK

Olika matvaror kréver olika behandling fére infrysningen. Se
lagringstabellen pa sid 10-12. Emballera val. Pressa ur luften ur
paketen sa att varorna inte torkar ut pa ytan.

- ATT INTE FRYSA IN FOR MYCKET | TAGET

Lagg inte ner allt pa en gangl Om man ska frysa ner mycket, ar det
klokare att férvara varorna i kylskapet och successivt paketera
och lagga dem i frysen. Lagger man i onddigt mycket pa en gang
hojs temperaturen i skapet och varornas kvalitet kan paverkas.

- ATT INTE LAGGA IN VARMA VAROR

For att infrysningen ska ske s& snabbt som méjligt bér de varor
som ska frysas ha hogst rumstemperatur. Staller man in en var-
mare férpackning bidrar detta till isbildning pa vaggar och férpack-
ningar. Dessutom gar det at extra mycket energi for att na optimal.

S& har mycket kan du frysa in i Cylinda

Modell Total nyttovol. (frys) Per dygn

KF5200D 101liter 14 kg
KF5200DRF
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Avfrostning
av frysen

Varorna och fuktigheten i luften Orsakar sasmaningom
ett tunt lager frost eller is i skapet. Ett tunt lager av frost
eller is nedsatter inte frysens funktion, men ju mer be-
l&ggning, desto stdrre blir energiférbrukningen. Lite 16s
frost kan man skrapa bort med en plast- eller traskrapa.
Anvand aldrig kniv eller andra skarpa verktyg da de kan
skada invandiga detaljer i skapet.

Nar frost- och isbildningen ar 4-5 mm, maste dock fry-
sen avfrostas.

GOR SA HAR:

1. Sla ifran frysen genom att vrida termostaten till
»Q«,

2. Dra ut avrinningsanordningen langst ner i skapet

och placera en skél under den. Om den ér fastfru-
sen, lagg en trasa som doppats i varmvatten
ovanpa den under ett par minuter.

3. Ta ut matvarorna. Férvara dem i kylskapet eller
insvepta i tidningar sd att de halls sa kalla som

mojligt.

4. Sétt in en skdl med varmt (inte kokande) vatten i
frysen.

5. Hall skapet under uppsikt under upptiningsproce-

sen for att hindra att vatten av misstag kommer pa
golvet, man bér ocksa lagga trasor runt skalen
som skydd foris och stank. Narisen smélt, rengér
frysen med vatten och lite diskmedel. Torka med
en mjuk trasa.

6. Stall in termostaten igen. Sla pa infrysningskont-
akten om det &r manga varor som ska laggas till-
baka i skapet. (om en sadan finns)

7. Varorna kan laggas in igen ca. 5 minuter efter det
att skapet startats igen.

8. Sla ifrn infrysningskontakten efter 24 timmar.

(om en sadan finns).
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Vid avfrostning drar man ut avrinningsroret.
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Underhall

OBS: Sla ifran skapet genom att vrida termostaten till
»0« innan skdpet rengdrs.

Vid rengdring av sképet anvands en mild I16sning av
vatten och diskmedel och en mjuk trasa.

Gl6ém inte att reng6ra sméltvattenrénnan i kyldelen.
Hall lite svag klorin eller liknande i rénnan.

Efter rengéring av dorrens tatningslist bér du kontrol-
lera att den fortfarande sluter tatt. En trasig list maste
bytas.

For att kylsystemet ska fungera optimalt maste da
och d& gobra rent rérsystemet och kompressorn péa
skapets baksida med en borste eller dammsugare.

Eventuellt kan du dammsuga bakom fotpanelen.
Om ské&pet inte anvands under mer an 2 dygn ska

strdmmen brytas, och dérrarna bér std 6ppna for
ventilering s& att inte dalig lukt uppstar.

VARNING!

Anvand inte elekiriska apparater,
knivar eller andra vassa foremal for
att paskynda avfrostningen. Det ar
farligt.




Byte av glodlampa

Dra ur stickkontakten.
Lampan byts som en vanlig glédlampa.

Lampans beteckning: 12W E14.

OBS:
Lampan far inte vara stérre an 12W.

Belysning

Skapet ar férsett med en anordning som slacker lampan om dér-
ren star 6ppen / pa glant onormalt Iange.

Om dorren halls stdngd under nagra minuter upphavs funktionen,
och lampan tands pa normalt satt igen.

Viktigt!

Om nétsladden skadas ska den ersattas med motsvarande typ,
som levereras av tillverkaren eller dennes servicerepresentant.

Cylindas
frystips

Koétt gar utmarkt att frysa in, och
det kan goras pa manga olika séatt.
Frys inte in alltfér stora portioner.
Temperaturen i frysen kan da
stiga och kéttets kvalitet forsam-
ras.

Det &r praktiskt att skara upp kot-
tet i de portioner som man ténker
anvanda vid sjalva tillagningen.
Koétt som kommer fran egen slakt
eller fran jakt ska méras fore in-
frysning.

(Det kétt vi kdper ar alltid mérat).
Undvik att frysa in lattsaltat kott
och kolonialvaror.!

Uppgifterna kommer
frén Djupfrysningsbyran
och Allt om Mat.

Kétt och fagel
Biff Ra&, hel 6-8 man
Enkelbiff Ra 10-12 man
Entrecote Réa 10-12 man
Filé Ra, hel eller i bitar ~ N&t 6 man
Gris 10-12 man
Gas Ra, hel, urtagen 6 man
Hare Ra, fladd, urtagen
hel eller i bitar 12 man
Hoéns Urtaget 6 man
Kalkon Urtagen 6 man
Kalvbog Ra, hel eller i bitar 12 méan
Kanin Ra, fladd och urtagen 12 man
Kotlettrad Ra, i bitar
Gris 3 man
Kalv 10-12 man
Ren 12 man
Radjur 12 méan
Kyckling Urtagen 6 man
Lammkott 6-12 man
Lever Ra, stuvad 6-8 man
Njure Ra 4 méan
Notkott 6-12 man
Revbensspall 12 man
Rostbiff Ra, stekt 10-12 man
Ren 12 man
Radjur 12 man
Alg 1 &r

Detta ar de lagringstider som experter rekommenderar
for olika matvaror. Mat som ligger langre i frysen blir inte
hélsovadlig, men smaken férsamras.

Kom ihag att nar maten tinats upp ska den behandlas
som farskvara.



Fisk och skaldjur Frukt och bar
Aborre Urtagen, r4, hel eller i filder 8 man Apelsin Pressad ) 12 man
Braxen Urtagen, ré, hel eller i filéer 8 man AP"”I‘OS" Skallas, skalas, urkdrnas 12 mén
Fiskpinnar 4-6 man BJorrlbar 12 mén
Forell Urtagen, ré, hel eller i filéer 4-6 man Blabar 12 mén
R6kt 1 man Hallon 10-12
Gadda R4, urtagen hel eller i bitar 8 man ) man
Gos R4, urtagen, hel eller i skivor 8 man Hjortron 12 mén
Hummer Kokas i spad 3 man Jordgubbar 10-12
Krabba Kokas och fryses utan spad 6 man man
Kraftor Kokas i spad 12 man Krusbéar Kokas i sockerlag 12 man
Lax R4, urtagen, i bitar 3 man Korsbéar Urkérnas 12 man
Rékt 2 man Lingon 12 man
Lutfisk 12 man Persikor Skallas, urkérnas, i sockerlag 12 man
Piggvar R4, urtagen, i bitar 6 man Plommon Skallas, skalas, halveras,
Rakor Kokas i spad, fryses med urkdrnas, i sockerlag 12 man
eller utan spad 6 man Péaron Kokas i sockerlag 12 man
Sill Urtagen, ra 3 man Ra!barPer 12 m?n
Spétta R4, urtagen, hel, eller i bitar 6 man Slanbar 12 man
Strémning Urtagen och ev. urbenad 3 man Smul:tron Sockrade ) 6 man
Torsk Urtagen, r4, hel eller i bitar 8-12 man Vinbéar Repade eller i klasar 12 man
Al R4 3 man Apple Skalas, urkdrnas, halveras
ROkt 1 man och férvélls i sockerlag 12 man
Oring Urtagen, ra, hel eller i bitar 3 man
Fisk kan frysas pa olika satt. Frukt och bar &r idealiska varor att frysa

Langsta hallbarheten far fisken om den fryses in farsk ~ De ska alltid frysas in torr-sockrade eller i sockerlag.
och hel men urtagen.

Fardiglagat Brod och bakverk
Buljong 6 man Matbrod 6 man
Fisk, kokt eller i block 10-12 man Ostkaka 6 man
Fiskpinnar 4-6 méan Paj Gréddad eller ograddad 3 man
Fiskratter, gratanger, soppor 4-6 man Pepparkaksdeg 6 man
Gronsaksratter 6 man Rulltarta 6 man
Hamburgare 3-4 man Smérdegsplattor 6 man
Janssons frestelse 3 méan Smakakor 3 méan
Kottratter med helt kott 4-6 man Sockerkaka 3 man
Kéttratter med malet kott 3-4 man Tarta 3 méan
Pizza 3-6 man Vetebrod Férdiggrédddat 3-6 man
Pommes frites 6 man Wienerbréd Férdiggraddade 3 man

Det ar bade praktiskt och ekonomiskt att frysa in fardig- Brod och bakverk passar utmarkt att frysa in

lagad mat fran seriematlagning och langkok. garna skivat.

Téank pa att lagringstiden blir kortare ju mer fett maten Tank pa att lagringstiden blir kortare ju mer fett det ar i

innehaller. brodet.

Charkvaror bér inte frysas.



Aubergine
Blomkal
Broccoli
Brysselkal
Boénor

Dill

Graslok
Gronkal
Haricot Verts
Juice
Kalrot

Lok
Majskolvar
Mangold
Mordtter
Nasslor
Paprika
Pepparrot
Persilja
Purjolék

Rabarber
Roédbetor

Selleri
Spenat
Squash
Arter
Svamp

Gronsaker, svamp

Férviélls

Delas, férvélls
Férviélls

Forvills

Férviélls

Hackas (undantag
hela dillkronor)
Hackas

Férviélls

Forvills

Férvills i bitar
Hackas, forvélls
Forvills
Férviélls
Forvills
Férvélls, hackas
Forvills

Férpackas ra i alu-folie

Hackas
Stora bitar, férvélls

smastrimlad fryses ra

Ra&a, osockrade
eller l4tt sockrade
Spdda, kokas
skalas

Férviélls

Forvills

Férviélls

Forvills

Férviélls
Smérfrést

12 man
10-12 man
10-12 man

12 man

12 man

10-12 man
10-12 man
12 man
12 man
12 man
12 man
12 man
12 man
12 man
12 man
12 man
12 man
12 man
12 man

12 man

12 man

12 man
12 man
12 man
12 man
12 man
10-12 man
6 man

De allra flesta gronsaker kan frysas in, liksom

all slags svamp

Vissa grénsaker forlorar fraschhet om de fry-

Ses.

Mijélkprodukter kan bli vattniga och flockiga.
Det gar inte att frysa in ratter med gelantin.
Charkvaror bér inte frysas.

Aladab
Avocado
Banan

Gelé

Gurka
Marmelad
Mjolkprodukter
Omelett

Varor som ej bér/behéver frysas

Ost som ar grynpipig
(Fet ost gar daremot bra)

Pepparkakor

Rédisor

Sallad (farsk)

Skorpor
Surkal
Tomat
Agg

Installation

PLACERING

Placera skapet pa ett torrt underlag och sa att det inte
utsatts for direkt solljus eller varme fran annan varme-
kélla.

Skapet ska sta stadigt och plant, vilket 1att kan justeras
in med hjalp av de installbara fétterna pa sockeln.
Skapet bor inte luta mot en vagg pa gangjarnssidan. Om
skapet star pa en matta eller ett trdgolv bér man efter

SKAPET MASTE STA RAKT
Kontrollera med ett vattenpass att skapet star rakt.
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JUSTERING AV DORR

Om dérren stéter mot sparksockeln kan du avhjélpa det
genom att justera fétterna enligt ritningen.



OM SKAPET STAR OJAMNT:

Ta tag i front-panelen nedtill och lyft Justera genom att vrida de 4 fotterna Om sa behévs, justera de bakre
uppat utat. Nar panelen ar borttagen med en 13 mm skiftnuckel. Kontrollera fétterna innan skapet monteras i sitt
kan man justera fotterna. garna med vattenpass att skapet star lage. Finjustering av fétterna goérs

jamnt. Satt tillbaka frontpanelen genom framifrdm med fotpanelen demonterad.
att fasta i ovenkant och sedan trycka
den pa plats.

SKAPET SETT FRAN OVAN

Rekommenderat avstand till vagg pa
gangjarnssida for att kunna placera om
hyllor och dra ut backar ar 25 mm.

600
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FRISTAENDE ELLER INBYGGNAD

Skapet kan anvandas fristdende eller byggas in. Beakta eventuella lokala féreskrifter som finns for installation av
skapet. Matten for inbyggnad framgar av skisserna. Ventilationen i Cylindas kylprodukter &r anpassad till de forutt-
satningar som rdder med moderna tradverskap som har indragen rygg. Overskap i plat, monteras direkt pa produk-
ten.

Omgivningstemperatur dar skapet star, skall vara 16-32°.

INSTALLATIONS"-

ALTERNATIV -

600

5
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1560/1860
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1300/1600/1900/2050

TVA SKAP INTILL VARANDRA

Om tva sat KF5200D - KF5200DRF placeras intill varandra skall en luftspalt om mindst 30 mm finnas mellan
skapen. Dessa skap har inbyggd, dammskyddad kondensor.

600
600
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Om två sat KF5200D  - KF5200DRF placeras intill varandra skall en luftspalt om mindst 30 mm finnas mellan skåpen. Dessa skåp har inbyggd, dammskyddad kondensor.


Omhéangning av dorrar

Dérrarna kan vaxlas frdn hogerhangning till vansterhangning (eller tvartom) pa féljande satt:

Det 6verste gangjarnet avlidgnas. Dette anvénds senare
som Gversta gangjarn pa motsatt sida. Lyft av den Gversta

] %

Justering av nedre doérren. de 2 skruvarna
i botton-gangjarnet lossas pa nytt och
gangjarnet skjuts i 6nskad riktning.
Skruvarna dras at och fotpanelen
monteras.

Pa de apparater som har en
dorrstangare pa éverdelen:

Dérrstdngaren avldgnas och
atermonteras pa den motsatta
sidan.

Fotpanelen satts tillbaka
och blindpluggen monteras
pa motsatt sida.

Det mittersta gangjérnet demonteras.
Lyft bort den nedre dorren. Satt
tilbaka gangjarnsskruvarna.

Galler endast 2-dorrars modeller.

|

Justering av 6vre dorren; Skruvarna i
gangjarnet 6ver déoren lossas och
gangjarnet vrids i 6nskad riktning.
Skruvarna dras at igen.

Fotpanelen avlagsnas (se sid.
15).

Bottengangjarnet demonteras
med de 2 skruvarna, gangjar-
net vénds 180 ° och monteras
pa motsatt sida.

y

Skruvarna i mitten pa den nya gangjarnsidan demonteras.
Den nedre doérren monteras och det mittersta gangjarnet
skruvas fast. Montara den 6vra dorren och skruva fast det

Ovre gangjarrnet.
Galler endast 2-dérrars modeller.
r C
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Handtaget flyttas. Tackpluggarna
satts i handtagshalen.

J
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Cylinda ljudguide

Detta skap har ett freonfritt kéldmedium. De nya gaserna som ersatt freonet &r positiva
for miljon men har tyvarr den egenskapen att de har en hégre forméga att leda ljud.
Jamfért med Ditt gamla skdp kan ljudnivan darfér uppfattas som hégre. Detta &r helt
normalt.

CHECKLISTA
a) Kontrollera att skapet star plant, samt att hyllor och korgar &r korrekt insatta

b) Foérstk undvik att placera skapet fér tatt intill annat féremal, t ex diskbank.

c) Har skéapet rérslingor pa baksidan, kontrollera att de inte ligger emot varandra (frilagg
roren fran varandra).

d) Placera skapet svalt - inte i direkt solljus.

e) Anvand skapet eleffektivt. Onddigt 6ppnande av dérrarna ger extra arbete fér kom-
pressorn som ska halla temperaturen. Ljud uppstar alltid ndr kompressorn arbetar.

NORMALA LJUDKALLOR
1. Ett klickande ljud kan héras nar termostaten slar till och fran.

2. Susande eller svagt bubblande ljud kan héras fran kylsystemet nar kéldmediet pum-
pas runt i skapet.

3. Droppande ljud beror pa sméltvatten som via en slang rinner ned i skélen.
4. Surrande eller pulserande ljud kan héras fran kompressorns motor och pump.

TEKNISKA DATA

Denna apparat uppfyller bestimmelserna i féljande direktiv: EMC-direktivet (89/

336) och lagspanningsdirektivet (72/73) med tillagg;

Hushallsapparater som séljs inom EU uppfyller dessutom energieffektivitets-

direktivet (96/57) med tillagg.

Typskylten, som ar placerad inne i apparaten, innehéller diverse teknisk S

information samt typ- och serienummer. \
) §

)

Cylinda energispartips
1— Lat mat och dryck kylas av utanfor apparaten.

2— Placera maten i kylskapsutrymmet vid upptining av frusen mat. Den laga temperaturen hos den frusna maten
hjalper till att kyla kylskapsutrymmet nar maten tinar upp. Vilket ger en energibesparing. Om den frusna maten
tas ut orsakar den ett sléseri med energi.

3— Vid installning av drycker och flytande féda maste de tackas Over. | annat fall 6kar fuktigheten i apparaten. Vilket
medfor att funktionstiden blir langre. Att tacka 6ver drycker och flytande foda hjalper ocksa till att bevara lukt
och smak.

4— Oppna och stang apparatens dérr s& snabbt som méjligt vid instélining av mat och dryck.
5— Lat locken vara pa i apparaten for varje utrymme med annan temperatur.

(grénsaks-, kylfack, osv).
6— Dorrtatningen maste vara ren och mjuk. Ersatt tatningar om de ar utslitna.

7— Rengodr emellanat apparatens baksida med en dammsugare eller malarpensel for att forhindra en Okad
energiférbrukning.

14




VARNING!

Eftersom kéldmediet i denna apparat ar en brandfarlig gas (Isobutan R600a)
bor stor forsiktighet iakttas vid transport, uppackning och installation.

Folj tillverkarens rekommendationer for avfrostning, och anvénd inte meka-
niska verktyg eller andra konstlade satt fér att paskynda avfrostningen.
Service far endast utféras av ett kvalificerat servicecenter.

Om man ar oséker pa om skapet fungerar eller inte, kan man testa det pa féljande

Om skapet inte st
fu ngerar Stang av skdpet i 15 minuter.

Sla sedan pa det igen. Om det 5 min darefter méarks en Iatt frostbelaggning pa
frysens hyllor resp. pa kylens kylelement (metallstycket baktill inne i skapet) sa
fungerar skapet.

Innan service bestélls, kontrollera férst féljande:
Star skapet rakt?

Ar stickproppen isatt?

Har en sakring (“propp”) gatt?

Ar det elavbrott?

5 Artemperaturvredet riktigt installt?

Oavsett av vilken orsak skdpet inte fungerar, undvik att 6ppna dérrarna s att
kylan slapps ut.

WO =

Sakerhet
Viktigt!

Ett kasserat skdp kan vara farligt fér barn vid lek.

Ta bort dorrarna eller placera skapet sa att barn inte kan
komma at det.

Ar apparaten tillrickligt kall;

Apparaten har designats for att fungera i normal rumstemperatur i enlighet med den
klimatklass som uppges pa skapets typskylt. Anvandning av apparaten i miljder vars
temperaturvarden inte Overensstdmmer med de som uppges pa etiketten
rekommenderas inte.

Klimatklasser Rumstemperatur (°C)
T Mellan 16 och 43 (°C)
ST Mellan 16 och 38 (°C)
N Mellan 16 och 32 (°C)
SN Mellan 10 och 32 (°C)

(*) Uppfyller standarderna TS EN ISO 15502, Tropisk klass har definierats endast for
rumstemperaturer mellan 16°C och 43°C.
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service uppge

* Vi har servicei helalandet * Maskintyp * Problembeskrivning
» Ga in pa www.cylinda.se eller » Serienummer < Namn och adress
* Ring 0771-25 25 00 (endast lokaltaxa) e Ink6bpsdatum ¢ Ditt telefonnummer

o
Vara tekniker ar specialutbildade pa Cylindaprodukter
och vianvander bara originalreservdelar. y I n q

[« [*]
Elektroskandia Sverige AB, Cylinda, 19183 Sollentuna ar eﬂ'er ar
52158637
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